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 : المقرر الدراس يمعلومات عامة عن  أ.

 التعريف بالمقرر الدراس ي.  1

 ساعات    3. الساعات المعتمدة:  1

 استديو  2نظري+   1

 . نوع المقرر 2

أ

- 
 أخرى  ☐ متطلب مسار ☐ متطلب تخصص ☒ متطلب كلية  ☐ متطلب جامعة ☐

ب

- 
        اختياري   ☐ إجباري   ☒

 الثالث السنة الثانية/ المستوى  . السنة / المستوى الذي يقدم فيه المقرر:  3

 . الوصف العام للمقرر 4

التعرف على  ر  من خلال هذا المقرر يتم التدريب على إكسااااااااااااي المدارات حل إعداد الحلويات الباااااااااااردية  الىرطية  ز يم التدريب على  ر  تزيي  ا  تقدي دا   

 تخزي  ا .

 )إن  جدت(المتطلبات السابقة لهذا المقرر  -5

 انتاج المخبوزات      

 المتطلبات المتزامنة مع هذا المقرر )إن وجدت( -6

 لا يوجد

 . الهدف الرئيس للمقرر 7

 ي دف هذا المقرر الى إكساي مدارات إنتاج الحلويات  المخبوزات البردية  الىرطية .

 )اختر كل ما ينطبق(   نمط التعليم   .2

 النسبة  عدد الساعات التدريسية نمط التعليم م

   تعليم التقليدي  1

   التعليم الالكتروني 2

 التعليم المدمج   3

   التقليديالتعليم  •

 التعليم الإلكتروني •

45 100 % 

     التعليم عن بعد 4
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 )على مستوى الفصل الدراس ي(  الساعات التدريسية.  3

 النسبة  ساعات التعلم  النشاط م

 % 20 15=   15*1 محاضرات  1

 % 80 60= 15*2 معمل أو إستوديو  2

   ميداني  3

   دروس إضافية  4

   أخرى   5

 % 100 75 الإجمالي 

 

 تدريسها وطرق تقييمها:  للمقرر واستراتيجياتب. نواتج التعلم 

 نواتج التعلم  الرمز
 رمز ناتج التعلم 

 المرتبط بالبرنامج
 طرق التقييم استراتيجيات التدريس

 المعرفة والفهم 1.0

1.1 
الااااحاااالااااوى   اااااااااااااااار    بااااطاااار   الإلماااااااام 

 نجاحدا.

بحوث مكتبية جماعية  1ع

 .وفردية

 محاضرات. 

اختبار تحريري دوري  

 .ونهائي

أعمال الفصل  

 .الدراس ي

الواجبات المنزلية،  

 المقالات، المشاركات. 

1.2 
التعرف على ادسام الحلوى حل ع ل 

 العجائن.

 2ع

1.3 
حاافاا  الااحاالااوى   عاالااى  اار   الااتااعاارف 

  تخزي  ا.

 2ع

1.4 
الاااجااااياااالاتااا اااان  خاااوا   الاااتااااعاااارف عااالااااى 

  ر  نجاح الا با  المصاانوعة من   

. 

 2ع

 المهارات  2.0

2.1 
إعاااااااداد  جاااود  حااال  ماااعاااااااايااا ااار  تاااطاااباااياااق 

 الحلوى .

 .واجبات دراسية 5م

 .التعلم التعاوني

استخدام الشبكة 

 .العنكبوتية في البحث 

الحصول على المعرفة عن  

 طريق البحث والاستقصاء.

تقييم الواجبات  

 .المتفرقة

إعطاء الطالبة مشاكل 

ومواضيع تتطلب جمع  

معلومات من الانترنت, 

و مراجع إضافية  

 وتقييمها

2.2 
الاااحااالاااوياااااااات   لاااباااعااا   نااا اااااااا ج  عااا ااااااال 

 البردية  الىرطية .

 6م

2.3 
حاال  الااحاالااوياااااااات  إعاااااااداد  تااناافااياااااااذ  اار  

 ع ل أصناف مختلفة.

 6م

2.4 
إعاااداد منتجاااات  اااذائياااة  صااااااااااااانااااف 

 مختلفة من الحلويات لتسويقدا.

 3م

 القيم والاستقلالية والمسؤولية  3.0

3.1 
القادر  على الإيصااااااااااااااال باا خرين عن 

  ريق ا ع ال الج اعية.

 التكليفات الجماعية. 1 
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 نواتج التعلم  الرمز
 رمز ناتج التعلم 

 المرتبط بالبرنامج
 طرق التقييم استراتيجيات التدريس

3.2 
حالاقاااااااات   الاتافااااااااعااااااال حال  الاقااااااادر  عالاى 

 النقاش  حل التعلم التعا ني.

إستتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتتراتتتتتتجتتتتتيتتتتتتة التتتتتتتتتتتعتتتتتلتتتتتيتتتتتم   3 

 0التعاوني

التتتتتتتتتعتتتتلتتتتيتتتتم   إستتتتتتتتتتتتتتتتتتتتراتتتتتيتتتتجتتتتيتتتتتتة 

 بالنشاط والمشاركة.

و    المتتتتتتداختتلات  عتتلتتى  التتتتتحتتفتتلمتتز 

 النقاش و الحوار.

تقييم أنواع العمل  

 .الجماعي

التتتتتتتواجتتتتتتتبتتتتتتتات   تتتتتتتتقتتتتتتتيتتتتتتتيتتتتتتتم 

 الجماعية والفردية.
3.3 

 2  القدر  على التعلم الذاتي.

 

 

 ج. موضوعات المقرر 

 قائمة الموضوعات م
الساعات  

 المتوقعة التدريسية  

 الجزء النظري 

 1 مقدمة عن المفاهيم المرتبطة بالحلوياتز التورتات   طاء الكعك )الحلوى(. 1

 تعريف قسم اعداد الحلويات في المطاعم:  2

  الديكل التنظيميز مدام    اجبات موظفي دسم الحلوياتز المعدات  ا د ات المستخدمة حل دسم الحلويات.

1 

 1 .إعداد الكري ات  الصلصات 3

 1  .حلوى غلمر مطهية ر  ع ل الحلوى:  4

 1  .حلوى نصف مطهية ر  ع ل الحلوى:  5

 1 .حلوى مطهية ر  ع ل الحلوى:  6

خواصااااااااااااا ل الصااااااااااااال ل  الجل ...ز الخطوات ال اااااااااااااحي ة لنجاح أ با  - مصاااااااااااااادرقز أ اااااااااااااكال ز القي ة الىذائيةز  الجيلاتلمن: 7

 .الجيلات ن زالتفس ر العلمي عن الجيلات ن

1 

  الحلوى المجمدة: 8

 + الاختبار النصفي. المواد  تأي رها على الحلوى المج د ز ادسامداز مايجب مراعات  لنجاحدا

1 

 1 .الحلوى البردية 9

 1 .الحلوى الىرطية 10

 1 .إعداد عجائن الحلويات 11

 2 .تج يل التورتات  المواد الداخلة حل التزي ن 12

 1 . ر  تزين  تقديم الحلويات  العجائن: نقل الخبز  الحلويات إلى أ با  التقديم المطلوطةز المواد المستخدمة حل التزي ن 13

الر وطاااااةز الإرااااااااااااااااااء ز التعب اااااةز درجاااااة الحرار ز  14  ر  تخزين الحلوياااااات  الكياااااك  العوامااااال المؤير  على ع لياااااة الحف : 

 .استخدام الحا يات

1 

 التطبيقي الجزء  
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إعداد الكري ات   الصاااااااااالصااااااااااات:كري ة الزطد لكري ة الباتساااااااااا رل كري ة البااااااااااان يل الكري ة الإنجل زيةلكري ة اللوزل  ناش   1

معة.
ّ
 البكولاتةل صلصة البكولاتةل صلصة الفرا لةل صلصة الكراميلل صلصة الفانيلال هريس الفواك ل الطبقات اللا

8 

 4 اعداد  تج يل  تقديم أصناف من التورتات مىطا  بالحلوى   ر المطدية: حلوى الماء الحلوى الملكية بأنواعدا. 2

اعداد  تج يل  تقديم أصااااناف من التورتات مىطاق بالحلوى نصااااف مطدية: حلوى البااااكولاتة اللامعة بأنواعداز حلوى   3

 البكولاتة الدس ة بأنواعدا ز حلوى الموكا ز حلوى البكولاتة الادتصادية.

8 

اعداد  تج يل  تقديم أصناف من التورتات مىطاق بالحلوى نصف مطدية: حلوى الموكاز حلوى البكولاتة الادتصادية   4

 ز حلوى البكولاتة باللبن المكثف المحلى ز حلوى البكولاتة بالكري ة اللباني.

8 

 4 اعداد  تج يل  تقديم أصناف من التورتات مىطاق بالحلوى مطدية : الحلوى الامريكية بأنواعدا. 5

اعداد  تج يل  تقديم أصاناف من الحلوى بالجيلات ن )أنواع من الماسايةز أصاناف من الساو لية ز أصاناف من البفر از   6

 ز ا با  البارلوت (

4 

 4 اعداد  تج يل  تقديم بع  أصناف من الحلوى المج د   7

اعداد  تج يل  تقديم أصااااااااااناف من الحلوى البااااااااااردية: أم عللل ال ساااااااااابوسااااااااااةل ع   الساااااااااارايال دطايفل الكنا ةل مع ول  8

 بالت رل بقلا  ل بلح البام.

4 

اعداد  تج يل  تقديم أصااااااناف من الحلوى الىرطية  ا  با  الموسااااااية: الكب كيكل مفنل  ااااااكولاتة مو ل  را لة مو ل  9

 ت رام سول كريم بر لي ل كريب سوزيتل تب ز كيكل  كولاتة  وند ل ترايفل بأنواع  الكيكة المعكوسة بأنواع . 

8 

 4 اعداد عجائن الحلويات: عجينة التارت ز السابلية ز الاكل ر. 10

 4 منا سة حل إعداد أ با  حلويات مبتكر : ت دٍ تطبيقي لت ض ر أ با  باستخدام مكونات م دد   زمن م دد. 11

 75 المجموع

 د. أنشطة تقييم الطلبة

 أنشطة التقييم م
 توقيت التقييم

 )بالأسبوع( 
 النسبة 

 من إجمالي درجة التقييم 
 ٪10 8 اختبار نصفي )نظري ( 1
 ٪10 مست ر أنبطة   اجبات منزلية )نظري ( 2
 ٪25 مست ر تدريبات ع لية ز أنبطة   اجبات منزلية ) ع لل ( 3
 ٪25 16 الاختبار ال  ائي )ع لل (  4
 ٪30 17 الاختبار ال  ائي ) النظري (  5

 . (قديميز مبر ع ج اعلز  ردة ع ل    رقأنبطة التقييم )اختبار ت ريريز  فهيز عرض ت

افق:   ه. مصادر التعلم والمر

 مصادر التعلم: المراجع و . قائمة  1

 المرجع الرئيس للمقرر 
 . (:  ن إعداد التورتة. دار الفار   للنبر  التوزيع2005برا ن ز دي ب. ) •

 (:أ با  الحلويات الكيك ا يس كريم.  دار عالم الثقا ة للنبر  التوزيع2006حسنز عب ر. ) •

 المراجع المساندة 

(: ا صول  2020مزاهر ز أي ن. أبو مسلمز  ايز. عبدالداديز ع ار. صالحز  را . )

حلويات  المعجنات  انتاجدا . دار الياز ري العل ية.العل ية  الع لية حل ت ض ر ال  

حاد .  دار الفار   للنبر  التوزيع ز القاهر .   –(: الفطائر حلو 2005كارتر ز را يل. )  
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 المصادر الإلكترونية 

https://antepkw.org/%D8%B7%D8%B1%D9%82-

%D8%AA%D8%AE%D8%B2%D9%8A%D9%86-

%D8%A7%D9%84%D8%AD%D9%84%D9%88%D9%8A%D8%A7%D8%

AA-%D8%A7%D9%84%D8%B4%D8%B1%D9%82%D9%8A%D8%A9/ 

 

 أخرى 
(: موسوعة الطبخ الباملة . مكتبة لبنان نا ر ن2004 اللز م بال بطر . ) . 

 (: دليل الطبخ الصحل. مكتبة ا داي.2002توما ز جورجيت. )
 

افق والتجهلمزات المطلوبة:2  . المر

 متطلبات المقرر  العناصر

افق النوعية   المر

 )القاعات الدراسيةز المختبراتز داعات العرضز داعات المحاكا  ... إلخ(

 داعة م اررات مز د  با جدز  الالكتر نية م ق ب ا  ا لات دائرية 

  البة(. 20معامل تىذية مز د  بأجدز   معدات حديثة)لا تزيد عن 

 التجهلمزات التقنية 

 )جداز عرض البياناتز السبور  الذكيةز البرمجيات(

 ك بيوترز  يديو  طر جكتور السبور  الذكية 

 لطبيعة التخصص(تجهلمزات أخرى  
ً
 )تبعا

 أد ات  أجدز  المطبخ -

 و. تقويم جودة المقرر:

 طرق التقييم المقيمون  مجالات التقويم

 فاعلية التدريس

ااااااااااااااء هي اة التادريسز المراجع ا لطلايز أعضا

 النظ ر

اااااااااااااااااالز  ما ااااااات الافصا )مالاحاظا ااااااااااااار  ااااااا ا با

ااااااااااا الطلاي(ز   ر   ااااااااااتطلاعات ررا اسا

 مبا ر )ت ليل النتائج ا كادي ية(

 فاعلية طرق تقييم الطلاب

ااااااات تااقاايااياام   الطلايز أعضاء هي ة التدريس ااااااانا ااااااااااااااتاا اايا )اسا اااااااااااااار  ااااااا ا ماابا

اااااااااااار )ت ليال  الاختباارات(ز   ر مباا ا

 نتائج الاختبارات(

 مصادر التعلم

اااة التاااادريسز الطلايز ماااادير أ ااااااااااااااااء هي ا عضا

 المكتبة

ااااااات رأي   ااااالاعا اااااطا ااااااااااااااااااتا )اسا اااااااااااااااااار  ااااااا ا ااااابا ما

الطلاي(ز   ر مبا اار )إحصااائيات  

 استخدام الموارد(

 مدى تحصيل مخرجات التعلم للمقرر 
مبا ر )مقابلات مع الطلاي(ز   ر   أعضاء هي ة التدريسز ديادات البرنامج

 مبا ر )ت ليل أداء الخريج ن(

 أعضاء هي ة التدريسز ديادات البرنامج أخرى 

اااااف  ه ي(ز   اااااات عصا ااااار )جلسا مبا ا

اااااة   ااااااذيا الاتاىا اااااال  )تا الايا ااااااااااااار  ااااااا ا مابا  ا ار 

 الراجعة السنوية(
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 . )الطلبةز أعضاء هي ة التدريسز ديادات البرنامجز المراجع النظ رز أخرى )يتم ت ديدها( المقي ون 

 . )مبا ر    ر مبا ر( ر  التقييم 

 

 اعتماد التوصيف: ز. 

 مجلس جامعة أم القرى  جهة الاعتماد 

    851141114462/ 190389 رقم الجلسة 

 ها 22/11/1446 تاريخ الجلسة
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